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RESUMEN

La zona del Gran La Plata, se ha caracterizado por la produccién horticola constituyendo,
una de las regiones de importancia nacional en la produccion de ciertas hortalizas (apio,
tomate, alcaucil, entre otras). La produccion fruticola, se limita a diferentes variedades de
ciruelas japonesas, europeas, vides americanas y Kiwi.

La disponibilidad de la materia prima, no ha sido integrada a esquemas agroindustriales
como productos regionales.

Se plantea la hipétesis de que ésta situacion se debe a la falta de conocimientos de las
tecnologias agroindustriales, por parte de los productores frutihorticolas y otros agentes
del sistema vinculados o no con el sector productivo.

Los cursos fueron de modalidad tedrico-practica en las tematicas pertinentes a:
Conservacion de Frutas, de Hortalizas, Produccion de Licores, Hidromiel, Vinagres y
Vinos.

La cantidad total de alumnos inscriptos fue de 110: expresados en porcentaje,
profesionales (17,54), empleados publicos (28,40), amas de casa (16,63), comerciantes
minoristas (10,98), jubilados (8,18), docentes del nivel primario (7,27), estudiantes
universitarios (7,27) y desocupados (3,73),,.

Los resultados obtenidos, permiten observar que el 50 % de los profesionales, el 37,5 % de
los estudiantes universitarios y el 16 % de las amas de casa constituyen los grupos de
significancia en el inicio de emprendimientos agroindustriales.
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INTRODUCCION

La zona del Gran La Plata (provincia de Buenos Aires, Argentina), ha tenido como
caracteristica propia de la region, la significativa produccion de hortalizas como tomate,
alcaucil y apio, entre otras, siendo uno de los cinturones horticolas méas importantes del
pais.

La mayor produccion se destina al consumo como productos frescos, no encontrandose en
la region empresas conserveras o0 industrias alimentarias especializadas en la
transformacion de las materias primas disponibles. Igual situacion, pero en menor escala,
sucede con los pequefios montes frutales, compuestos generalmente por diferentes
variedades de ciruelas europeas, japonesas y vides americanas. EI consumo de las frutas
también es como producto fresco, aunque en muchos casos, se ha observado un
desaprovechamiento e incluso abandono de los montes frutales de la region. Si bien se
puede considerar esto Gltimo como una debilidad, también como contrapartida nos
encontramos frente a especies y variedades que se han aclimatado, logrando de ellas
sabores y aromas propios de la regidn. Por no haber sido tratadas con agrogquimicos, son
producidas organicamente. De esta forma, también tenemos productos diferenciados desde
su origen.

Con el objetivo de promover la industria regional, teniendo material como para lograrse es
que desde la asignatura Industrias Agricolas de Fermentacion, se promovieron cursos de
Extension Universitaria abiertos a la comunidad sobre Conservacion de frutas,
Conservacion de hortalizas, Elaboracion de licores, Produccion de hidromiel y vinagre de
miel.

Esta asignatura llevo una estadistica de los concurrentes a dichos cursos para conocer qué
grupo socio-cultural esta interesado en las tematicas de los cursos y en la posibilidad de
desarrollar pequefias empresas 0 microempresas.

MATERIALES Y METODOS

La modalidad de los cursos fue tedrico-practica, en encuentros de 3 horas de duracién (una
clase semanal), de manera que los conocimientos adquiridos sean aplicados para que las
dudas que se presenten sean aclaradas durante el mismo proceso de ensefianza-
aprendizaje.

Se distribuyeron encuestas al comienzo y al finalizar cada curso, con la finalidad de
establecer los perfiles socioculturales de los participantes. La cantidad de alumnos durante
el afo 2001 fue de 110 personas.
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RESULTADOS

En el grafico N° 1 se detalla el perfil de los concurrentes a los cursos de acuerdo a su
actividad laboral u oficio.
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En el grafico N° 2 se indica la opinién de los alumnos en relacion a la duracion de los
cursos en relacién a los contenidos desarrollados.
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En el Grafico N° 3 se detalla la satisfaccion de los alumnos en funcion de las expectativas
por ellos esperadas.
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En el Grafico N° 4 se indica la opinion de los alumnos respecto al desempefio docente y a
las actividades desarrolladas.
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En el Grafico N° 5 se detalla las proporciones de intencionalidad de formar pequefias
empresas en la tematica.
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En el Grafico N° 6 se indica la concrecion de emprendimientos productivos a través de
pequefias empresas.

CONCRECION DE EMPRENDIMIENTOS PRODUCTIVOS EN LOS GRUPOS
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CONCLUSIONES

= La capacitacion a traves de cursos de extension universitaria dio resultados positivos
respecto a la generacion de empresas pequefias de produccion artesanal.

= Si bien los profesionales mostraron mas interés, el 21 % del total tomo la decision
de emprender una iniciativa productiva y comercial.

» Los estudiantes universitarios a su vez, tomaron como tarea complementaria a sus
estudios el tema productivo.

= En el grupo de las amas de casa, solo un 8 % se decidio a generar su propio trabajo
como empresarias muy pequefias.
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